. /;///‘/ /// (///////

B

Directeur Technique
AOC

Sols

Densité de plantation
Age duvignoble

Vinification

Elevage
Assemblage
MIS EN BOUTEILLE DANS NOS'C
PAR DE MOUR A F-33460 FRANCE
D)€
TRANCE Ema*’ [
Dégustation

MIQUAU

Jean Michel Garcion

Bordeaux

Pentes argilo-calcaires avec drainage naturel
5500 pieds/ha

15 ans en moyenne

Vinification traditionnelle en cuves avec une
longue macération (en moyenne 3 semaines)
pour une extraction maximale des fruits et tanins
1an en barrigue de chéne (50% neuves)

80% Merlot

15% Cabernet-Sauvignon

5% Cabernet-Franc

A déguster accompagné de viandes grillées, de
fromage ou seul

PROPRIETAIRE & NEGOCIANT

3 RUE DES ANCIENS COMBATTANTS
33460 SOUSSANS



